
Mamito Extra
Premium Frittier-Öl
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 perfekt frittierte Produkte von Anfang an 
 Verlängerung der Öl- Standzeit auf das 3-fache  
 kürzere Frittierzeit 
 rein pflanzlich 
 frei von Palmöl und gehärteten Fetten 
 frei von synthetischen Zusatzstoffen 
 weniger Geruchsentwicklung 
 konstant weniger Öl-Aufnahme der Produkte
 produziert in Deutschland

Unser Bestes für
Ihre Fritteuse
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frisch             gebraucht            optimal           abbauend        verbraucht

Mamito Extra 

 3x 
längere Standzeit



Mamito GmbH 
Hunsrückstr. 49
D-66625 Nohfelden

fon +49 6852 42699-0
fax +49 6852 42699-29
mail info@mamito.de
web www.mamito.de

Unser Mamito Extra entspricht in seiner Fettsäurezusammensetzung den aktuellen Empfeh-
lungen der DGE, ÖGE, SGE und ist frei von gehärteten Fetten. 
Mamito Extra ist koscher- und halal- zertifiziert.

Mamito Extra
Im praktischen IBC Container

Artikelnummer A000114 A000113

Artikelname Mamito Extra 
600 L / IBC Container

Mamito Extra 
1000 L / IBC Container

GTIN Verkaufseinheit 4260497491019 4260497490784

Verkaufseinheit / 
   Europalette
Lage / Europalette

1

1

1

1

Restlaufzeit 8 Monate 8 Monate

 nachhaltig & umweltschonend
 weniger Verpackungsmüll,
 wiederverwendbar,
 ressourcenschonend,
 reduzierte Transporte verringern
 den CO₂-Ausstoß

 reduzierte Logistikkosten 
 Transportkosten verringern

 IBC einfach an den Produktionsprozess 
 anschließen

 sicherer und hygienischer Transport

 individuelle und auch große Mengen 
 schnell verfügbar

 als 600 oder 1000 Liter IBC verfügbar

 viele weitere Vorteile

600 oder 1000 Liter pure Effizienz
Mamito Extra im IBC
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Mamito Extra 

 3x 
längere Standzeit


